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¥ EXPRESSION

2 GARNACHA
Fietleng

Garnacha en estado puro.

8 9 Una liberacion de fruta roja y negra, fruto de la
combinacion de garnachas a diferentes alturas y

suelos.

GRENACHES
“Monde

Los bajos rendimientos y el paso por barrica
0 B E R G 0 moldean un vino que disecciona el concepto de
Plata GARNACHA terroir por alturas.

Un vino lleno de una frescura original, de purezay

de caracter.
SOMONTAND

FICHA TECNICA NOTA DE CATA

Anada: 2018 Fase visual:
Grado: 14% Rojo cereza picota.
Tipo de uva: 100% Garnacha Fase olfativa:
Excelente complejidad, destacando fruta

Tamaiio de botella: 0.75L roja y negra, tilo, pimienta y plantas
Altitud Viiiedo: 650 - 750 m aromaticas.

Viiiedo: La Laguna, La Mata. Fase gustativa:

Suelo: Canto rodado, margas y arcillas. Elegante, voluminoso y glicérico.
Edad Viiiedo: 20-85 anos Tanino sedoso.

Formacion Viia: Vifias formacion horizontal. Vino persistente y sabroso.
Elaboraciéon: 6 meses en barrica de roble

francés.

MARIDAIJE

Ternasco (cordero joven), pato, carnes en Quesos cremosos, embutidos y ahumados.
general.

Recomendacion: Chuletas de ternasco de Comida internacional : Foie, hot-pot
Aragoén al Pedro Ximenez. chino, barbacoa coreana, churrasqeria,
arepas.
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