
Rosado de lágrima obtenido al aplicar 
el sangrado a las uvas Garnacha y 
Merlot.

Coupage cuidado, fresco y con un color 
frambuesa intenso.

Explosión sincera de fruta roja 
fresca, con matices florales, minera-
les y recuerdos a naturaleza.

Añada:  2022

Grado:  13,5%

Tipo de Uva: 50%Garnacha    
   50%Merlot

Altitud viñedo: +650 m

Viñedo:  La Laguna y La mata

Suelo:   Canto rodado-Arcillas

Edad del viñedo:20 a 40 años

Sistema de conducción: Espaldera

Crianza:   2 meses sobre lías

 

 

Fase visual:
Rojo frambuesa, limpio y bri-
llante.

Fase olfativa:
Explosiva y limpia con notas 
de fruta roja
fresca y toques florales.

Fase gustativa:
Agradable, con buena acidez, 
equilibrada.
 

 
Arroces, ensaladas, pastas, carnes blancas.

 

Recomendación: Arroz negro de sepia con
alioli de ajos tiernos.

Encurtidos y tapas.

 

 

Comida internacional : sushi, comida 
asiática especiada, pizzas, risottos.

 


